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Il Posillipo è stato creato per stare al centro dell’atten-
zione. La sua forma sferica lo rende poco voluminoso, 
ma nello stesso tempo si può far diventare molto vistoso 
con i giusti rivestimenti. Le sue caratteristiche sono: 
piano anteriore più ampio, cappa sospesa con l’aggiunta 
contro cappa ramata ( diam. uscita fumi 250 mm), porta 
forno in ghisa (mis. 560 mm), termo orologio e cupola 
completamente modellata a mano. Si può inoltre realiz-
zare sia su cavalletto mobile sia fisso. 
Il rivestimento di qualsiasi tipo a scelta del cliente.

Posillipo

I NOSTRI FORNI SONO COSTRUITI IN MODO ARTIGIANALE, PERTANTO DURANO NEL TEMPO.
Vengono sempre costruiti su misura e direttamente sul posto.

MISURE 
ESTERNE

MISURE 
INTERNE NR. PIZZE PESO/Kg

190x180 130x120 6 2700

200x190 140x130 8 2900

210x200 150x140 10 3100

220x210 160x150 12 3400

230x220 170x160 14 3700

240x230 180x170 16 4100

250x240 190x180 18 4400

260x250 200x190 20 4700
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Sostituzioni piano cottura forno
Realizzazione caminetti artigianali 
tradizionali classici e moderni
Installazione monoblocchi ad aria
Installazione inserti a legna e pellet
Installazione stufe a legna e pellet

Costruzione di barbecue artigianali 
sia mobili che fissi
Montaggio canne fumarie
Costruzioni e ristrutturazioni 
edili in genere
Consulenze e preventivi gratuiti
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MISURE 
ESTERNE

MISURE 
INTERNE NR. PIZZE PESO/Kg

190x170 130x120 6 2100

200x180 140x130 8 2400

210x190 150x140 10 2700

220x200 160x150 12 3000

230x210 170x160 14 3300

240x220 180x170 16 3600

250x230 190x180 18 3900

260x240 200x190 20 4200

* Gli ingombri si calcolano:
alle misure esterne vanno aggiunti gli spessori del 
rivestimento, che devono rigorosamente ripartire dal 
pavimento.

MISURE 
ESTERNE

MISURE 
INTERNE NR. PIZZE PESO/Kg

140x130 90x80 1/2 900

150x140 100x90 2/3 1100

160x150 110x100 3/4 1300

170x160 120x110 4/5 1500

180x170 130x120 6 1700

190x180 140x130 8 1900

200x190 150x140 10 2100

210x200 160x150 12 2300

La Cupola
La Cupola rappresenta la base su cui sono costruiti tutti i forni da 
noi realizzati. La scelta ideale per chi vuole personalizzare l’aspetto 
del forno a proprio gusto.  Realizzata in mattoni refrattari certifica-
ti estremamente compatti (spessore 110 mm) assemblati con malta 
refrattaria composta. La sua porta è in ghisa ed è larga  560 mm. La 
costruzione della cupola è autoportante, pertanto non necessità di 
alcun supporto, né di alcuna manutenzione. Può essere realizzata 
sia su cavalletto mobile sia fisso.

Il piano cottura
È la parte più importante del forno. Il nostro piano è formato da 
diversi strati che gli permettono di cuocere oltre 200 pizze in un 
ora circa, senza alcun calo termico. è realizzato con piastroni re-
frattari certificati dello spessore 60 mm, che hanno la capacità di 
accumulare rapidamente il calore. In più è perfettamente isolato. 
Il piano cottura è più soggetto all’usura, pertanto può essere sosti-
tuito senza danneggiare la cupola. 

Isolamento esterno della cupola
Realizzato con prodotti a bassa densità che permettono una no-
tevole resistenza alle alte temperature e una ridotta conduttività 
termica. Si utilizzano isolamenti certificati e di nuova tecnologia 
nel campo dell’isolamento.
 
Rifiniture di qualsiasi tipo
Il rivestimento esterno può essere decorato a scelta del cliente.

Cupola

Il Cubo è stato creato per essere applicato a incasso.
La parte frontale è rivestita in accordo con il cliente, 
mentre le parti laterali e la parte posteriore è realizzata 
in alluminio. Inoltre il modello Cubo è dotato di termo 
orologio e ha un uscita fumi del diametro 200 mm.
Si può realizzare sia su cavalletto mobile sia fisso e di 
qualsiasi misura. A richiesta tetto da esterno.

Il Cubo si può anche avere in affitto 
per feste,fiere e sagre.

CuboLa ditta Fratelli Giannini, specializzata nella realizza-
zione di forni artigianali su misura, mette a servizio della 
propria clientela l’esperienza accumulata negli anni.
Essa si è fondata basandosi su tre principi fondamentali:
• Serietà nel garantire la qualità dei materiali impiegati;
• Impegno nel seguire ogni nostra lavorazione con passione 
e tenacia,senza lasciare niente al caso;  
• Disponibilità nell’accompagnare i nostri clienti alla ricerca 
del manufatto giusto.
La ditta Fratelli Giannini realizza forni a legna e a gas 
per pizzerie e per uso privato.        
Si affida inoltre alla propria innovativa tecnica di costruzione 
e alla meticolosa scelta del materiale impiegato, grazie alla 
quale ci consente di garantire i nostri forni.

La Casetta Alpina è stata creata per resistere all’intem-
perie ed è la scelta giusta per chi cerca le stesse caratte-
ristiche del professionista. Perfettamente impermeabile 
trova sistemazione ideale nel vostro giardino di casa. La 
Casetta Alpina, può essere consegnata finita se gli spazi 
lo consentono. Si possono inoltre realizzare forni anche 
per interni (taverne, porticati, ecc.).

SCHEDA TECNICA
• Basamento mobile e regolabile.
• Cupola realizzata con mattoni  refrattari estremamen-
te compatti dello spes. 11 cm, assemblati con malta 
refrattaria composta.
• Piano cottura realizzato con piastroni refrattari certi-
ficati.
• Banchina fronte forno in granito.   
• Isolamento termico completo sia sulla cupola che 
sotto il piano cottura.
• Cappa per tiraggio fumi con uscita diam. 200 mm, 
più canna fumaria inox/ramato compresa di terminale 
parapioggia ramato.
• Tamponamenti di rifiniture in fibrocemento e rasatura 
a colla cementizia per posa rivestimento.
• Tetto in legno trattato, guaina tegolato e grondaia.  
• Rivestimento di qualsiasi tipo rustico o moderno.

ACCESSORI IN DOTAZIONE 
Sportello di chiusura forno , termo orologio, cavalletto 
alare, punto luce anticato in rame e presa interruttori.

MISURE 
ESTERNE

MISURE 
INTERNE NR. PIZZE PESO/Kg

140x135 90x80 1/2 1200

150x145 100x90 2/3 1400

160x155 110x100 3/4 1600

170x165 120x110 4/5 1800

Casetta Alpina
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Barbecuee
Forni

Realizzazione dì forni a legna 

o gas artigianali per pizzerie 

Sostituzioni piano cottura forni

Realizzazione caminetti 

artigianali classici e moderni

Installazione monoblocchi ad aria

Installazione inserti a legna e pellet

Installazione stufe a legna e pellet

Montaggio canne fumarie

Costruzioni e ristrutturazioni 

edili in genere

Consulenze e preventivi gratuiti.
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BARBECUE CON FOCOLARE, 
BRACIERE E PIETRA OLLARE
Basamento mobile e regolabile.
Formazione di muretti per contenimento fuoco realizza-
te in mattoni refrattari certificati assemblati con malta 
composta.
Piano focolare  450 x 400 mm realizzato con piastroni 
refrattari certificati.
Braciere 450 x 390 mm con grate in ghisa e pietra ollare.
Cappa con uscita fumi del diametro 300/250 mm con 
terminale parapioggia.
Tamponamenti rifinitura completamente impermeabili.
Rivestimento a scelta del cliente.
Accessori in dotazione: cavalletto alare, gira griglie, gra-
ticole, coperchio di chiusura, 
scatola interruttori e punto luce. 

Misure d’ingombro 160 x 110 cm.



La Casetta Alpina è stata creata per resistere all’intem-
perie ed è la scelta giusta per chi cerca le stesse caratte-
ristiche del professionista. Perfettamente impermeabile 
trova sistemazione ideale nel vostro giardino di casa. La 
Casetta Alpina, può essere consegnata finita se gli spazi 
lo consentono. Si possono inoltre realizzare forni anche 
per interni (taverne, porticati, ecc.).

SCHEDA TECNICA
• Basamento mobile e regolabile.
• Cupola realizzata con mattoni  refrattari estremamen-
te compatti dello spes. 11 cm, assemblati con malta 
refrattaria composta.
• Piano cottura realizzato con piastroni refrattari certi-
ficati.
• Banchina fronte forno in granito.   
• Isolamento termico completo sia sulla cupola che 
sotto il piano cottura.
• Cappa per tiraggio fumi con uscita diam. 200 mm, 
più canna fumaria inox/ramato compresa di terminale 
parapioggia ramato.
• Tamponamenti di rifiniture in fibrocemento e rasatura 
a colla cementizia per posa rivestimento.
• Tetto in legno trattato, guaina tegolato e grondaia.  
• Rivestimento di qualsiasi tipo rustico o moderno.

ACCESSORI IN DOTAZIONE 
Sportello di chiusura forno , termo orologio, cavalletto 
alare, punto luce anticato in rame e presa interruttori.

LA CUPOLA 
La Cupola rappresenta la base 
su cui sono costruiti tutti i 
forni da noi realizzati.

MISURE 
ESTERNE

MISURE 
INTERNE NR. PIZZE PESO/Kg

140x135 90x80 1/2 1200

150x145 100x90 2/3 1400

160x155 110x100 3/4 1600

170x165 120x110 4/5 1800

Casetta Alpina

Barbecue

Cupola
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barbecue e forni artigianali. Essa si è fondata basandosi su tre 
punti fondamentali: 

• Serietà nel garantire la qualità dei materiali impiegati;

• Impegno nel seguire ogni nostra lavorazione con passione e 
tenacia,senza lasciare niente al caso.  

• Disponibilità nell’accompagnare i nostri clienti alla ricerca 
del manufatto giusto.

La ditta Fratelli Giannini realizza barbecue artigianali di qual-
siasi tipo, sia da interni sia per esterni, sia mobili sia fissi, sia 
rustici che moderni, di qualsiasi misura e combinazione multipla 
(Focolare – braciere con brace di legna, carbone o carbonella, 
accessoriato di gira griglie e graticole per carne - pesce - verdure 
– pietra ollare - girarrosto - braciere a gas e altro). Tutti i nostri 
barbecue sono completamente artigianali e facili da usare.   E’ 
possibile inoltre concordare con il cliente il tipo di rivestimento.

Sono disponibili modelli in pronta consegna.

BARBECUE 
CON BRACIERE
Basamento mobile e regolabile.
Formazione di muretti per contenimento fuoco realizzate in mat-
toni refrattari certificati assemblati con malta composta.
Braciere 450 x 390 mm con grate in ghisa.
Cappa con uscita fumi del diametro 300/250 mm con terminale 
parapioggia.
Tamponamenti rifinitura completamente impermeabili.
Rivestimento di qualsiasi tipo rustico o moderno.
Accessori in dotazione: gira griglie, graticole e coperchio di 
chiusura. 
Misure d’ingombro 120 x 110 cm. i n
ost
ri 
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Realizzazione dì forni a legna 
artigianali per pizzerie e privati
Sostituzioni piano cottura forni
Installazione monoblocchi ad aria
Installazione inserti a legna e pellet   
Installazione stufe a legna e pellet

Costruzione di barbecue artigianali 
sia mobili che fissi
Montaggio canne fumarie
Costruzioni e ristrutturazioni 
edili in genere
Consulenze e preventivi gratuiti
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La ditta Fratelli Giannini si è fondata basandosi su tre principi fondamentali:
• Serietà nel garantire la qualità dei materiali impiegati;
• Impegno nel seguire ogni nostra lavorazione con passione e tenacia,senza lasciare niente al caso;  
• Disponibilità nell’accompagnare i nostri clienti alla ricerca del manufatto giusto.        

La ditta Fratelli Giannini, specializzata nella realizzazione di caminetti di qualsiasi tipo: 
tradizionali,classici e moderni. Esegue caminetti artigianali su misura o da catalogo, da progetto o da 
disegno. La ditta Fratelli Giannini inoltre installa monoblocchi ad aria; inserti a legna e pallet; 
stufe a legna e pallet. La realizzazione del Vostro caminetto sarà seguita in tutte le sue fasi, dalle opere 
murarie a quelle di rifinitura. (es. verniciatura, controsoffittatura, ecc.)
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